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MARTEDI E MERCOLEDI SERA PER TUTTA LA SERATA
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Pizza Margherita, Paulaner Hell 50cl.,
caffe espresso, coperto/servizio
€ 15,00

Pizza al Salamino piccante, Paulaner Hell

50cl., caffé espresso, coperto/servizio
€ 16,00

Pizza Prosciutto e Funghi, Paulaner Hell
50cl., caffé espresso e coperto/servizio
€ 17,00

Pizza Wiirstel e Patatine, Paulaner Hell
50cl., caffé espresso, coperto/servizio
€ 17,00

Pizza Capricciosa, Paulaner Hell 50cl.,
caffe espresso, coperto/servizio
€ 17,00

LE MODIFICHE AI PIATTI NON SONO PREVISTE
(si puo solo togliere qualche ingrediente dalla ricetta)
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MENU'

CHICKEN ROAD

Hamburger di Petto

di Pollo panato 200gr.,
doppia fontina, pomodoro,
maionese, iceberg. BBO.

Paulaner Hell 50cl.,
caffe espresso
coperto/servizio

€ 19,00

MENU'

COTOLETTA
DI PORCO

Falfe
wcaga,

Tenera cotoletta di lombo
di maiale in una panatura dorata
e con una leggera nota di limone

Paulaner Hell 50cl.,
caffé espresso, coperto/servizio

€ 21,00

PIZZERIA APERTA FINO A MEZZANOTTE

CIOVEDI, VENERDI E SABATO



FUORI MENU

INVERNO 2025-26

Non disponibili tra le 20:00 e le 22:00 nelle serate di musica da vivo

PIZZA BURGER

Panpizza, hamburger di carne di manzo italiano 230gr., insalata,
cheddar, pomodoro, servito con patatine fritte croccanti.

€ 19,00

CALZONE APERTO

Pasta pizza, salsa di pomodoro, mozzarella
A CRUDO: insalata, prosciutto crudo di Parma,
pomodoro a fette, bufala Campana, grana a scaglie.

€ 18,00

BAGUETTE AI TRE SALUMI

Pasta pizza, brie, pomodorini, prosciutto crudo di Parma, speck,
bresaola, rucola, grana a scaglie.

€ 18,00

GNOCCO FRITTO CON CRUDO

Gnocco fritto servito con prosciutto crudo di Parma.
€ 16,00

GNOCCO FRITTO CON NUTELLA

Gnocco fritto servito con Nutella e zucchero a velo.
€ 10,00
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Si tratta di una birra classica monacense per eccellenza.
Presenta un colore oro brillante ed & particolarmente splendente.
Nel bicchiere e coronata da una schiuma opalescente.

E una birra decisamente beverina, delicata e finemente maltata.

| PﬁULANER Germania Alc. 4,9% Vol.

Miinchner Hell

MUNICH LAGER
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Imbattibile nel suo stile, ha un aspetto giallo-
arancio sormontato da una schiuma densa

di colore biancastro. All’olfatto & fruttato con

PAULANER 1s.ent'(t)ri di malto e note di cereali, frumento e
ievito.

Germania Alc. 5,5% Vol.

Weissbier

Birra aromatica e leggermente amarognola,
percepibili note speziate e tostate,
equilibrata e particolarmente rinfrescante

Germania Alc. 5,8 % Vol.

BRANDO & una American IPA dorata e luppolata,
dal profumo di frutta esotica e dall’amaro deciso.
Profumi di frutta esotica e aromi resinosi sono la firma

B RAN DO di questa birra dall’impatto immediato.
g itarytda Italia Alc.6,6% Vol.
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E una birra leggera che nasce nel
1925 in Messico e viene tutt’oggi
prodotta nello stesso modo. Il nome
deriva dall’intento di far sentire un
re ogni suo bevitore. Molto beverina
ed estremamente piacevole.

Houblon Chouffe ¢ la prima IPA belga ,
prodotta dal birrificio Achoulffe, situato
nelle Ardenne belghe. E una birra ad
alta fermentazione, molto beverina ed
equilibrata.

Birra di colore rosso rame, prodotta con
4 malti selezionati che le donano un
aroma ricco e intenso e un particolare

sapore di caramello e zucchero di canna.

ANALCOLICA

E 'ideale per tutti coloro che vogliono

o devono fare a meno dell’alcol, ma non
del gusto della vera birra: questa birra
analcolica € un dissetante naturalmente
rinfrescante dal gusto corposo e con
solo 17 kcal/100 ml.

BOTTIGLIA

GLUTEN FREE

Una lager non filtrata con piacevolezza
e morbidezza tipiche della Lager
classica. Leggera e profumata, € avvolta
tra la freschezza del luppolo e le note
impalpabili dei lieviti.

Birra trappista Special ad alta
fermentazione, rifermentata in bottiglia
con l'aggiunta di zuccheri e lievito
diverso da quello della fermentazione
primaria.

Birra chiara con schiuma ricca e
persistente. Al naso note di erba
appena tagliata e mollica di pane.
Gusto fresco, piacevolmente amara.

E una birra scura ad alta fermentazione
prodotta con 'aggiunta di malto d’orzo
e orzo tostati.

Al naso offre dolci aromi di caffé e
malto. Al palato si dimostra morbida

e cremosa, con note tostate di caffe e
cacao.



